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『真鱈』をご用意させていただきました。「真鱈のちり鍋」をメインに

脂の乗った「寒ブリ」や「鮟鱇」、伝統の味「飯寿司」など、新潟の

冬ならではの料理をご堪能下さい。

　また、お飲物は〆張鶴、大洋盛、菊水の吟醸酒他、ビール、烏龍茶、

焼酎、ウィスキーなどを飲み放題にてご用意致しております。

　皆様と共に、あたたかい鍋を囲みながら、心も身体も

暖まっていただければ幸いでございます。

　お申し込み、心よりお待ちしております。

真鱈のちり鍋をメインに、寒ブリや鮟鱇、飯寿司など新潟の冬ならではの料理をゆったりと
した個室にてお楽しみいただけるコースでございます。鍋料理の〆には雑炊も準備致して
おります。お友達やご家族と共に、大切なお客様をお招きしての会食にもご利用できます。
新潟の冬の味覚をこの機会にぜひご堪能下さい。
お一人様７,０００円（税金、サービス料込み）にてご用意させていただきます。
こちらは個室のプランとなります。ご希望により、椅子席もご用意
致します。

４名様以上にてお申し込み下さい。

皆様のお越しを心よりお待ちしております。

お申し込みはお電話にてお受け致します。

※代金には共にお飲物、税金、サービス料が含まれます。
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TEL 0254-43-2016
FAX 0254-43-2826
新潟県胎内市本町4―18

< 創業130年　胎内市の奥座敷 >

２/７(木)～２/22(金)まで２/７(木)～２/22(金)まで

※このコースには、お飲物は含まれておりません。
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にてご用意させていただきます。

にてご用意致しております。にてご用意致しております。にてご用意致しております。にてご用意致しております。

男性お一人様男性お一人様

10,000円10,000円

18：00 受付
18：30 開宴
18：00 受付
18：30 開宴

女性お一人様女性お一人様

8,000円8,000円

ゆっくりお食事を楽しみたい方々のために

期間限定


